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 COQUETEL

COQUETEL FRIO
Crocante de arroz negro com tartar de vieiras com limdo
caviar e brotos
Pupunha com mostarda antiga, azeite verde e rabanete
crocante

COQUETEL QUENTE
Vol-au-vent com ragu de pato
Cappuccino de cogumelos silvestres com espuma trufada

SALADAS

Salada de feij@o manteiguinha, avocado, picles de cebola
roxa e abobrinha laminada

Caprese com burrata, tomate confitado, manjericdo e pinolis
Salada de lascas de Bacalhau com legumes orgdnicos
defumados e compota de pimenté&o vermelho

Salada de Mini Vegetais grelhados com lim&o caviar

Terrine de cavaquinha e camardo, cogumelos, taioba e lardo
Brie quente com mel e trufas frescas laminadas

Carpaccio de figo com ricula, gorgonzola, parma e reducéo
de balsdmico

Tdbua de salméo curado com dill e zest de lim&o siciliano
Tdbua de salmé&o defumado

Tdbua de salmé&o curado com beterraba

ACOMPANHAMENTOS

Mini vegetais em conserva Cro(ton de ervas Parmesdo

Molhos Caesar  Italiono Mostarda Ancienne  Vinagrete

Azeite Vinagre branco Vinagre tinto Vinagre balsémico
Pimenta Tabasco



|SOPAS E PRINCIPAIS

Sopa de lentilha amarela com vegetais salteados e croutons
de ervas

Filé de Linguado recheado com espinafre ao molho beurre
blanc com ovas de salméo e ciboullete

Duo de Pato - Sobre-coxa Confitada e Magret grelhado
com vegetais verdes e demi-glace

Mille-feuville de batata gratinada

Arroz jasmin com acafrdo, frutas secas e améndoas
laminadas

'ESTAGAO DE CARNES

Paleta de Cordeiro cozida em baixa temperatura

Porchetta recheada com mix de cogumelos & pururuca

ACOMPANHAMENTOS

Risoto de Limdo Siciliano com Aspargos Molho Barbecue
Molho de Chimichurri Molho de Vinho tinto  Mostarda e Pimenta
Farofa de ervas

AO DE
MASSAS

Sorrentini de Brie com lascas de laranja caramelizadas ao

molho cremoso

AO KIDS

Batata frita
Escalope de carne

Massa com molhos bechamel e pomodoro
Arroz e Feijdo

Vegetais cozidos

Nuggets



| ESTAGAO DE PAES, QUEIJOS E FRIOS

PAES

Grissini  Lavoche = Mini Focaccia Mini Focaccia de tomate com
queijo de cabra P&o de fermentacdo natural de vinho e nozes
P&o integral de figo

FRIOS

Presunto Yaguara Copa Mortadela com pistache = Chorizo
espanhol

QUEIJOS

Queijo Canastra Serrinha | Ricota cremosa | Queijo Valoro Grand
Formaggio | Queijo Azul

ACOMPANHAMENTOS

Pesto de azeitonas pretas = Muhamara  Picles de vegetais
Chutney de figo com especiarias e Mostarda ancienne Goiabada
casc@o Nozes Aipo Uvas Frutas Secas Melaco de Cana

| ESTAGAO DE FRUTOS DO MAR

GRELHADOS
Lagosta  Camardes VG  Lulas Polvo Mexilh&o na casca
Vieiras

ICE BAR

Ostras de Florianépolis  Camardes cozidos  Lula

ACOMPANHAMENTOS

Molho de logurte Azeite de Ervas Molho de Shoyu com Pimenta
Limdes a Francesa



| ESTAGAO JAPONESA

SASHIMI

Atum Salmd&o Usuzukuri de Namorado com molho ponzu

NIGIRI

Atum Salméo

URAMAKI
Spicy Tuna - atum com cebolinha e molho picante
Califérnia - pepino, kani e manga

HOSSOMAKI

Salmé&o Pepino Kani

SALADA

Sunomono - salada de pepino e kani

'ESTAGAO DE SOBREMESA

Flan de caramelo com laranja
Religiosa de chocolate e pistache
Macaron com champagne e cerejas
Taga de merengue com morangos
Torre de trufas - Pistache, crocante, baunilha
Entremet de chocolate com Pisco
Taca de Banoffe

Gateau tiramisu

Danish de frutas vermelhas
Entremet de groselha

Brownie com pistache



'SNACK DA MADRUGADA

PAES

Grissini  Lavoche Mini Focaccia Mini Focaccia de tomate com
queijo de cabra Pé&o de fermentacgdo natural de vinho e nozes
P&o integral de figo

FRIOS
Presunto Yaguara Copa Mortadela com pistache Chorizo
espanhol

QUEIJOS
Queijo Canastra Serrinha  Ricota cremosa  Queijo Valoro
Grand Formaggio Queijo Azul

ESTACAO DE PIZZAS
Toscana
Marguerita

4 Queijos

Cogumelo shitake com alho poro

ESTACAO DE MASSA
Tortellini de Requeijdo
Penne

MOLHOS:
Alfredo  Pomodoro

ESTACAO DE MINI HAMBURGUER

Adicionais: Chedar Compota de cebola caramelizada Bacon

MESA DE CAFE

Madeleine de laranja com chocolate



